Impastatrici a spirale

Spiral mixers

Versatilita e
affidabilita per
un impasto
perfetto

Versatility and reliability
for a perfect dough
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Impastatrici a spirale

Spiral mixers

Machines for bakeries an pastries

La linea delle piccole impastatrici a spirale ad un The line of the small spiral mixers with one motor

motore mod. MIX & disponibile in 7 modelli con mod. MIX is available in 7 models differing for

capacita e caratteristiche proprie; le macchine si their dough capacities and features, the machines

caratterizzano per la robusta struttura in acciaio are characterized for their sturdy structure in

verniciato e la meccanica di notevole affidabilita. painted steel and for the mechanics of high
reliability.

DATI TECNICI - TECHNICAL DATA

MIX 538520209030 80 5060

MIX 5

Impastatrice a spirale da banco:
Capacita vasca: kg. 5 It. 7,5;

Riparo in ABS frasparente;
Macchina ad una velocita;

Voltaggio: monofase 240 V. 50/60 Hz.

Bench spiral mixer:
Bowl capacity: kg. 5 It. 7,5,

Protection in transparent ABS;

Machine with one speed;

Voltage: single-phase 240 V. 50/60 Hz.

MIX 10/20/30/40/50/60

Impastatrici a spirale a vasca fissa:

Capacita vasca: dakg. 10 a
Riparo in ABS trasparente;
Macchina ad una o due velo
Con piantone centrale;

kg. 60;

cita;

Voltaggio: trifase 400 V. 50/60 Hz.

(optional: monofase).

Spiral mixers with fixed bowl:

Bowl capacity: from kg. 10 to kg. 60;

Protection in transparent ABS;

Machine with one or two sp
With central column;

Voltage: three-phase 400 V. 50/60 Hz.

(optional: single-phase,).
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Capacita vasca
Ba»pwcapacﬂy Kg. 10 - It. 12 Kg. 20 - It. 23 Kg. 27 - It. 32 Kg. 38 - It. 48 Kg. 50 - It. 65

Potenza - K. 0.45 Kw. Kw. Kw. Kw.
Power Yot 0,55 | 0,45-0,33 | 0,75 | 0,75-0,5
)

Velocita
Speeds l . !

Timer
Timer

La Ditta si riserva il diritto di apportare modifiche e miglioramenti
aproprioinsindacabile giudizio e senza obbligo di preavviso.

The Company reserves the right ta aller any details without any
prior notice.
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